
 
 

 

 

 

 



На объекте, подлежащем производственному контролю, имеются 

официально изданные санитарные правила, методы и методики контроля 

утвержденные:  

 

Федеральный закон "О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения" от 30.03.1999 N 52-ФЗ 

«Санитарно-эпидемиологические  требования  к  устройству, содержанию  и  

организации  режима  работы  в  дошкольных  организациях»   

 

Закон РФ «Об образовании»  от 29.12.2012 N 273-ФЗ 

 

САН  ПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно – эпидемиологические требования к 

устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных 

организациях 

 

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации 

(Минобрнауки России) от 27.10. 2011 г. N 2562 г.  

"Об утверждении Типового положения о дошкольном образовательном 

учреждении"   

 

СП1.1.2193-07. «Организация и проведения производственного контроля 

засоблюдением стандартных правил и выполнения санитарно – 

противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий. 

 

О профессионально – гигиенической подготовки к аттестации должностных 

лиц и работников организации. Приказа Минздрава России от 26.06.2000 

года №229. 

 

Приказ Минздравсоцразвития России №302н от 12 апреля 2011 г. 

 

Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных 

факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные 

предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), и 

Порядка проведения обязательных предварительных и периодических 

медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых 

работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда. 

 

Технический регламент таможенного союза ТР ТС 023/2011 

 

Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей. 

 

Перечень форм учета и отчетности:  

 

Санитарный журнал. 

Журнал по технике безопасности. 



Журнал на гнойничковые заболевания. 

Журнал бракеража сырой и готовой продукции 

Накладные, сертификаты, соответствие на получаемые продукты.   

Организация осмотров, контроль личных медицинских книжек,     

организация аттестации сотрудников по программе санитарно – 

гигиенического обучения. 

Установить:  

Необходимые исследования и испытания осуществляются с привлечением 

аккредитованной лаборатории Филиал ФБУЗ «Центр Гигиены и 

эпидемиологии в Ставропольском крае в Буденовском районе» 

(согласно приложения №2), договора. 

Установить:  

Что аварийные ситуации могущие повлечь нарушения технологического 

процесса является:  

Выход из строя аппаратуры, прекращения электроснабжения свыше 4 часов 

Обеспечить своевременную корректировку данного плана в случае 

изменения вида деятельности персонала. 

Прекращение теплоснабжения, что ведёт к нарушению теплового режима. 

Обязанности заведующей  МДОУ  

В случае одновременного возникновения ситуации 4.1.; 4.3.;  

4.5. сообщить в ТОУ Роспотребнадзор по СК в Буденовском районе с целью 

получения указания на закрытие объекта.  

6.  перечень должностных лиц, на которых возложены функции по 

осуществлению производственного контроля:  

6.1.  Приказ №2Б от 11.01.2011  года «Возложение функции по 

осуществлению производственного контроля» 

7.  перечень должностей работников подлежащих профессиональной 

гигиенической подготовки и аттестации /приложение №1/ 

 

 

 

 

«Объекты исследования»                          /приложение №2/. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 



                                                                                                     Приложение  №2 

 

 

                     Спецификация лабораторных исследований  

           в рамках программы производственного контроля  

                              МДОУ №25 «СОЛНЫШКО» 

                                         село Покойное 

 

 

 

№ Вид   

исследований  

Показатели  Кратность 

обследований 

Кол-во проб в 

год 

1. Смывы  БГКП Раз в квартал 20 

 Смывы  я/ гельминты Раз в квартал 20 

2.  БГКП,        

МАФАМ,      

протей, 

Патогенная 

микрофлора, 

s.aureus. 

Раз в квартал 4 

4 

4 

4 

4 

 

 

3. Санитарно  - 

химическое 

исследование блюд 

Термическая 

(пероксидаза) 

 

Раз в квартал 4 

4. Песок на 

паразитологию 

Ная/ гельминты Два раза в год  

весной и 

осенью  

4 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                            


